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YIYECEK VE ICECEK
HIiZMETLERI ALANI

Yiyecek-icecek Hizmetleri alani altinda yer alan
dallarin yeterliklerini kazandirmaya yonelik egitim
ve 6gretim verilen alandir.

Yiyecek-icecek Hizmetleri alani altinda yer alan
mesleklerde, sektdrin ihtiyaglari ve hizmet sektd-
rindeki gelismeler dogrultusunda, mesleki yeterlik-
leri kazanmis nitelikli meslek elemanlari yetistirmek
amagclanmaktadir.

Yiyecek ve icecek hizmetleri olan otel, restoran,
kafeterya, bar, pastane, toplu beslenme kurumlari,
vb. yerlerde hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun
olarak yiyecek ve iceceklerin servise hazir hale
getirilip misteriye sunuldugu hizmet alanidir.

Turizm sektorindeki gelismelerin yani sira, toplum-
daki sosyo-kultirel ve ekonomik degisimler; insan-
larin bircogunun ev diginda hazirlanmis yiyecekler-
le beslenmelerine ve yiyecek icecek hizmetleri ala-
ninin hizla gelismesini saglamistir.

Ulkemizde yiyecek igecek hizmetleri alaninda faali-
yet gdsteren pek cok isletme vardir. Kamu ve 6zel
sektérde calisanlara yemek servisi yapilan mutfak-
larin yani sira gesitli fabrikalar, isyerleri, restoranlar,
oteller, barlar, fastfood tuketimi yapilan yerler vb.
bunlarin icinde yer alir.

Yiyecek icecek hizmetleri hizli bir gelisim ve degi-
sim gOstererek dinyada ve Ullkemizde 6nemli bir
istihdam alani héline gelmistir.

Bu alanda; rekabet kosullarina ayak uydurabilmek
icin sektorln istedigi yeterlikleri kazanmis, dinya
standartlarinda hizmet verecek kaliteli insan glictiine
ihtiyag duyulmaktadir.

MUTFAK DALI

Mutfak arag, gereg ve ekipmanlarini kullanarak, hijyen ve
sanitasyon kurallarina uygun yiyecek uretimi yapma ve ser-
vise hazir hale getirme yeterliklerini kazandirmaya yonelik
egitim ve 6gretim verilen daldir.

Amaci: Ascilik mesleginin yeterliklerine sahip meslek ele-
manlari yetistirmek amaclanmaktadir.

SERVIS DALI

Tanimi: Servise hazirlik, servis yapma, hesabin takdimi ve
tahsili yeterliklerini kazandirmaya ydnelik egitim ve 6gretim
verilen daldir.

Amaci: Servis elemanhgi mesleginin yeterliklerine sahip
meslek elemanlar yetigtirmek amaclanmaktadir.

ALANIN ALTINDA YER ALAN MESLEKLER
{;ﬁ- ® Ascilik
v e Pastacilik
® Servis elemanligi(Garson)
® Barmenlik/Barmaid

® Hostluk/Hosteslik

iISTIHDAM ALANLARI

Yiyecek icecek Hizmetleri alanindan mezun olan 6g-
renciler, segtikleri dal/meslekte kazandiklari yeterlikler
dogrultusunda;

® Konaklama isletmelerinin yiyecek icecek Unitele-
rinde,

® Pastanelerde,

e  Kurum mutfaklarinda,

e Kafeterya, bar ve restoranlarda,
® Yemek fabrikalarinda,

® Ulasim araclarinin yiyecek icecek Unitelerinde,

Fuar/kongre, otobus/tren, havayollarinin yer hizmetleri
ve ugaklarda is imkani bulabilirler.

EGITIM VE KARIYER iIMKANLARI

Bu mesleklerin egitimi; Anadolu Otelcilik ve Turizm
Meslek Liselerinde, Anadolu Meslek ve turizm egitim
merkezlerinde (TUREM) verilebilir.

Meslek liselerinin “mutfak ve servis dallarindan mezun
olanlar, istedikleri takdirde, Turizm ve Otel Isletmecili-
gi, Turizm ve seyahat isletmeciligi, Ascilik, Hazir Ye-
mek ve Ascilik, Turizm Animasyonu 6n lisans prog-
ramlarina sinavsiz gegis icin basvurabilirler. Ayrica
Yilksek Ogretime Gegis Sinavina (YGS) girip ilgili
bélimlere yerlestirilebilirsiniz.



